hier einige Beispiele aus unseren verschiedenen GeniefSer-Kategorien

Gusto
Cordon Bleu vom Schwein
Vegetarische Gemiiselasagne
Maispoulardenbrust unter der Haut mit Pestofarce gefiillt
Gnocchi in einer Spinat-Sahne-Sauce

Schweineriicken alla Pizzaiola mit Zwiebeln, Tomaten und Oregano im Ofen gebraten

Delizioso

Kraichgauer Kalbsbrust gefiillt nach GrofSmutters Art
Tagliolini aus dem Parmesanlaib frisch am Buffet zubereitet
Rinderhiifte vom Feersisch Rind rosa gebraten
Kalbstafelspitz aus dem Ofen
Involtini von der Schweinelende (gefiillt mit Parmaschinken, Mozzarella, Tomate und Rucola)

Doradenfilet, Lachsfilet oder Steinkohlerfilet gebraten

con Passione

Bistecca alla Fiorentina
Saltimbocca vom Kalbsriicken
Flanksteak vom US-Beef
Rinderfiletmedaillons frisch am Buffet aus der Pfanne
Steinbutt im ganzen pochiert auf Wurzelgemdiise
Riesengarnelen mit Knoblauch und Krdutern eingelegt vom Grill

,John Stone“ Dry Aged Tomahawk Steak

con
pamm
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